
 

Lunch 11 :30-14:00 c lo se  

９月 毎 週 木 ・金 ・土 曜 日 ランチバイキング  

・大 人 ￥ 1 ,9 80 -  ・小 学 生 以 下 ￥ 1 ,320 -  ・３歳 以 上 未 就 学 児 ￥ 1 , 10 0 -  

ご予 約 は 1 1 :30 開 始 ・１２ :００開 始 ・１２ :３０開 始 承 ります  

８０分 間 のご利 用 とさせていただきます  

・日 ・月 ・火 ・水 曜 日  通 常 ランチ 
 

お子様ランチ￥1,100- 

・季節のスープ 
・ランチプレート 

ﾐﾆﾊﾝﾊﾞｰｸﾞ,ｴﾋﾞﾌﾗｲ,ﾌﾗｲﾄﾞﾎﾟﾃﾄなど 

・パンまたはライス・ジュース・アイス 
 

 

【 なごみ会席 】 ￥４,０００‐ 

・グリーンピースのムース 生ハム添え 
・お造り 3種 
・茶碗蒸し  
・季節の天婦羅 
・国産ポークロースト ブルーベリー和風赤ワインソース 
・御飯・香の物・汁物 
・特製デザート  ・ドリンク 

 

 

 

 

 

 

  

  

  

  

 
 

  

 

    

   

    

   

   

     

  

  

             

 

 

  

 

   

  

 

  

 

 

 

    

 

 

  

 

 

  

 

 

 

 

         

【 和洋会席 】 ￥５,５００‐ 
・先付け –ピスタチオとうふ- 
・ｽﾓｰｸｻｰﾓﾝｸﾘｰﾑﾁｰｽﾞﾛｰﾙとｸﾞﾘｰﾝﾋﾟｰｽのﾑｰｽ 
・お造り４種 
・蒸し料理-焼茄子饅頭- 
・季節の天婦羅 
・牛サーロインステーキ 和風赤ワインソース 
・御飯・香の物・汁物 
・特製デザート  ・ドリンク 

 

 

【 シェフズコース 】 ￥５,５００- 
・冷製コーンクリームスープ 
・穴子のフリット,夏野菜のラヴィコットソースとバルサミコソース 

・牛サーロインステーキ ディアブルソース 
・サラダ  ・パン or ライス 
・特製デザート   ・ドリンク 

 

【 お子様ディナー】 ￥２,２００‐ 
・季節のスープ 
・Firstプレート 
エビフライ、ポテトグラタン、サラダ 

・Mainプレート 
ハンバーグステーキ デミグラスソース 

・パン or ライス 
・バニラジェラート、 ・ドリンク 

 

【 お子様コース 】 ￥４,０００‐ 
・プチオードブル 
・季節のスープ 
・穴子のフリット, 
 夏野菜のラヴィコットソース 
・ハンバーグステーキ デミグラスソース 

・サラダパン or ライス 
・特製デザート  ・ドリンク 

 

【 ポルトコース 】 ￥４,０００- 
・蛸のカルパッチョ風とｸﾞﾘｰﾝﾋﾟｰｽのﾑｰｽ,ﾄﾏﾄｸｰﾘｰかけ 
・冷製コーンクリームスープ 
・穴子のフリット,夏野菜のラヴィコットソースとバルサミコソース 

or牛サーロインステーキ ディアブルソース 
・サラダ  ・パン or ライス 
・特製デザート   ・ドリンク 

 

 

 

※価格は税込表示です 

 

 

Dinner 18:00－21:00 close （Lastorder 20:00）    ※前日までのご予約制 

 

 

【 コースコンプレット 】 ￥６，６００- 
・蛸のカルパッチョ風とｸﾞﾘｰﾝﾋﾟｰｽのﾑｰｽ,ﾄﾏﾄｸｰﾘｰかけ 
・冷製コーンクリームスープ 
・穴子のフリット,夏野菜のラヴィコットソースとバルサミコソース 

・お口休めのソルベ 
・牛サーロインステーキ ディアブルソース 
・サラダ  ・パン or ライス 
・ﾏﾝｺﾞｰﾌﾟﾘﾝとﾇｶﾞｰｸﾞﾗｯｾ,ﾊﾟｲﾝとｼﾞﾝｼﾞｬｰのｽｰﾌ ﾟ ・ドリンク 

 
【 バレンタイン会席 】 ￥６,６００‐ 
・先付け ピスタチオとうふ 
・ｽﾓｰｸｻｰﾓﾝｸﾘｰﾑﾁｰｽﾞﾛｰﾙとｸﾞﾘｰﾝﾋﾟｰｽのﾑｰｽ 
・お造り４種 
・茶碗蒸し 
・魚料理 ‐スズキの塩麹焼き‐ 
・季節の天婦羅 
・牛サーロインステーキ 和風赤ワインソース 
・御飯・香の物・汁物 
・マンゴープリンとヌガーグラッセ  ・ドリンク 

 
 

バレンタイン弁当  
￥2,200- 

11:30-14:00 

メインが選べる 
セレクトランチ各￥1,250- 

・本日の小鉢４品・メイン料理 
・具沢山味噌汁・ご飯・お漬物 
 

 

セレクトｂｏｘ￥864- 

 
 

￥800- 
￥800- 
￥600- 
￥660- 
￥380- 
￥250 
￥250- 
￥700- 
￥250- 
 

 

 

お子様カレー￥1,100- 

アレルギー対応(小麦、玉子、乳製品) 
・コンソメスープ 

・カレー、フライドポテト、サニーレタス、ミニトマト 

・ジュース・季節のフルーツ 
 
 

 

要予約 

  ・本日の魚料理 
・本日の肉料理 

–大山鶏の塩麹唐揚げ- 
-手ごねハンバーグランチ- 

 
 

 

 

 

※こちらのディナーメニュー 

前日までのご予約で 

お昼もお召し上がり頂けます 

 
 

※ご予約お願い致します 

LunchViking 

 

 

\3,000(税込) 

森の芸術祭開催期間中の日曜日 
１日限定１０食(事前予約制) 
１０：００－１６：００ 

 
 

 
森の芸術祭開催期間 

２０２４年 
9 月 28 日(土)～11 月 24 日(金) 

 

 
 森の芸術祭 公式パフェ 

パルフェ・レザン 

 

県北１２市町村の食材を使用した 
オリジナル料理 

お一人様￥８,８００(税込) 
 

※３日前までの要予約 
9 月１４日(土)～１１月３０日(土) 
昼)１１：３０－１４：００ 
夜)１８：００－２１：００ 

(Lastorder２０：００) 
 

  
作東バレンタインホテルでしか 

食べることの出来ないオリジナル料理 

 

 

 
 森のキュイジーヌ 

 

黒豆きな粉の作東ロール￥450- 
作東ロールに 

自家製プリンのせ♪￥550- 

レモンシフォンケーキ￥450- 
自家製なめらかプリン￥350- 

2種の自家製ジェラート￥400- 

 

 
 

 


